Multiple-Choice-Test

Der Multiple-Choice-Test dient zur Selbstkontrolle Uber den Lernfortschritt und
das Verstandnis des Buch-Inhaltes.

Sie haben zu jeder Frage eine oder mehrere Losungsmaoglichkeiten.

Bitte klicken Sie nach der Eingabe lhrer Antwort(en) auf die Schaltflache
Antwort(en) priifen, um die Losung der aktuellen Frage anzuzeigen. Wechseln
Sie anschlielend zur nachsten Frage. Beachten Sie, dass eine unvollstandige
Antwort als falsch gewertet wird.

Nach Beantwortung der Fragen kénnen Sie hier eine Bewertung anzeigen
lassen.

Um den Test zu wiederholen und die Fragen freizuschalten, klicken Sie bitte auf
die Schalflache Test zurlicksetzen.

» Zur ersten Frage () Test zurlicksetzen

Test drucken

? Losungen anzeigen

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage = © 2023 W. Kohlhammer GmbH
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Herausgeber Dieter Krimphove

» Bewertung

Punktzahl:
Bewertung:

0

(von 100 Punkten)



Frage 1

Gewahrt der Grundsatz der gegen-
seitigen Anerkennung ein uneinge-
schranktes Recht, in Deutschland
rechtmafig hergestellte Lebensmit-
tel auch in anderen Mitgliedstaaten
der EU in Verkehr zu bringen?

¥" Antwort(en) prifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Ja, sofern es den im Ausfuhrland
geltenden Regelungen entspricht.

[ ] Nein, die im Einfuhrland geltenden
Kennzeichnungsvorschriften sowie
die dort herrschende Verbraucher-
erwartung ist zu bertcksichtigen.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 17 f.

l« Erste Seite » Letzte Seite



Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Frage 2 Losungsalternativen Losung Tipps zum Punkte
Nachlesen
Wer ist Lebensmittelunternehmer? |:| Nur ein Unternehmer, der Lebens- Siehe Buch:
mittel produziert, verarbeitet und Rn. 35 ff.

vertreibt.
v’ Antwort(en) prifen

|:| Jeder, der mit der Produktion, der
« Zuriuck Verarbeitung und dem Vertrieb von
Lebensmitteln zusammenhangende
Tatigkeiten ausubt.

l« Erste Seite » Letzte Seite

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage © 2023 W. Kohlhammer GmbH 3



Frage 3

Wann ist ein Lebensmittel nicht
sicher?

v Antwort(en) prifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Nur wenn es gesundheitsschadlich
ist.

|:| Nur, wenn es zum Verzehr nicht
geeignet ist.

|:| Wenn es gesundheitsschadlich
ODER nicht zum Verzehr geeignet
ist.

|:| Wenn es gesundheitsschadlich
ODER nicht zum Verzehr geeignet
ist ODER unter Ekel erregenden
Umstanden hergestellt wurde.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 56 ff.

l« Erste Seite » Letzte Seite



Frage 4

Eine Trockensuppe enthalt nicht
gekennzeichnete Spuren von Selle-
rie. Handelt es sich um ein nicht
sicheres Lebensmittel i.S.d.
Artikels 14 Basisverordnung?

¥’ Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen

|:| Ja, da es aufgrund des unterbliebe-
nen Spurenhinweises eine Gefahr
fur Sellerieallergiker darstellt.

[ ] Nein, weil ein Lebensmittelunter-
nehmer nicht jede denkbare ge-
sundheitliche Disposition der Ver-
braucher bericksichtigen muss.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Losung

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 62

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Herausgeber Dieter Krimphove

Frage 5 Losungsalternativen Losung Tipps zum Punkte
Nachlesen

Welche Informationen muss der |:| Von wem ein Erzeugnis, das dazu Siehe Buch:

Lebensmittelunternehmer im Rah- bestimmt ist oder von dem erwartet Rn. 73 ff.

men der Riickverfolgbarkeit der werden kann, dass es in einem Le-

zustandigen Behorde auf Aufforde- bensmittel verarbeitet wird, bezo-

rung zur Verfiigung stellen kénnen? gen wurde UND an wen ein Er-

zeugnis, das dazu bestimmt ist oder
von dem erwartet werden kann,
dass es in einem Lebensmittel ver-
arbeitet wird, geliefert wurde.

v Antwort(en) prifen

« Zurick

|:| Nur an wen ein Erzeugnis, das
dazu bestimmt ist oder von dem
erwartet werden kann, dass es in
einem Lebensmittel verarbeitet
wird, geliefert wurde.

|:| In welchem vom Lebensmittelunter-
nehmer produzierten Lebensmittel
welches Erzeugnis verarbeitet
wurde.

l« Erste Seite » Letzte Seite

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage © 2023 W. Kohlhammer GmbH 6



Frage 6

Welche Pflichtangaben sind nach
der LMIV bei der Lebensmittelkenn-
zeichnung vom sog. ,,Sichtfelderfor-
dernis“ umfasst?

¥" Antwort(en) priifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Herstellerangabe, Zutatenverzeich-
nis, Fullmengenangabe.

|:| Herstellerangabe, Alkoholgehalt
(bei Getranken), Mindesthaltbar-
keitsdatum, Zutatenverzeichnis.

|:| Verkehrsbezeichnung, Hersteller-
angabe, Mindesthaltbarkeitsdatum.

|:| Verkehrsbezeichnung, Mindesthalt-
barkeitsdatum, Fullmengenangabe.

|:| Alkoholgehalt (bei Getranken),
Fullmengenangabe, Verkehrsbe-
zeichnung.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 93 f.

l« Erste Seite » Letzte Seite



Frage 7

Welchen Erkldarungsgehalt hat das
Mindesthaltbarkeitsdatum?

v Antwort(en) priifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen

|:| Garantie, dass das Lebensmittel bis

zum angegebenen Datum ohne
Bedenken verzehrt werden kann.

|:| Garantie, dass das Lebensmittel
mindestens bis zu diesem Datum
seine spezifischen Eigenschaften
bei angemessenen Aufbewah-
rungsbedingungen behalt.

|:| Das Lebensmittel sollte bis zum
angegebenen Datum verbraucht
werden.

|:| Erklarung, dass das Lebensmittel
mindestens bis zu diesem Datum
seine spezifischen Eigenschaften
bei angemessenen Aufbewah-
rungsbedingungen behalt.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 119

l« Erste Seite » Letzte Seite



Frage 8

Einem Lebensmittel wird ein Aroma
zugesetzt, das einen Pfefferge-
schmack aufweist. Nach der Aus-
kunft des Aromenherstellers besteht
der Aromabestandteil des Aromas
zu 96 % aus einem natiirlichen Pfef-
ferextrakt; bei den restlichen 4 %
handelt es sich um andere natiirli-
che Aromastoffe.

Wie kann das Aroma in der Zutaten-
liste bezeichnet werden?

v’ Antwort(en) priifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

LAroma“ ODER ,Aroma mit
Pfeffergeschmack® ODER ,na-
tarliches Pfefferaroma“.

|:| Ausschlief3lich ,Aroma mit Pfef-
fergeschmack®.

,Nattrliches Aroma“ oder ,Aro-

“

ma .

,Natlrliches Aroma mit Pfeffer-
geschmack®.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 163 ff.

l« Erste Seite » Letzte Seite



Frage 9

Wie muss der Lebensmittelunter-
nehmer die Ndhrwertangaben ermit-
teln, die er im Rahmen der N&dhr-
wertdeklaration macht?

¥" Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Der Lebensmittelunternehmer muss
alle Angaben durch eigene Analy-
sen ermitteln und regelmanig verifi-
zieren.

|:| Der Lebensmittelunternehmer muss
aufgrund eigener Analysen den
durchschnittlichen Gehalt berech-
nen.

|:| Der Lebensmittelunternehmer darf
sowohl Durchschnittswerte ange-
ben, die er auf Grundlage eigener
Analysen selbst berechnet hat, als
auch Durchschnittswerte, die er auf
Grundlage allgemein anerkannter
Tabellenwerke berechnet hat.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 253

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 10

Was ist der Unterschied zwischen
einem Zusatzstoff und einem
Verarbeitungshilfsstoff?

v’ Antwort(en) prifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen

|:| Zusatzstoffe werden zu technologi-
schen Zwecken eingesetzt, Verar-
beitungshilfsstoffe nicht.

|:| Verarbeitungshilfsstoffe sind im
Enderzeugnis nur noch in unver-
meidbaren Ruckstanden enthalten
und Uben keine technologische
Wirkung mehr aus.

|:| Verarbeitungshilfsstoffe missen
zugelassen sein.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Losung

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 345 ff.

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 11

Die Fiillmengenkennzeichnung
erfolgt bei fllissigen Lebensmitteln
nach Volumen; bei sonstigen
Lebensmitteln nach Gewicht.

Wie muss die Fullmengenkenn-
zeichnung bei einer konzentrierten
Brihe oder SoRe in Pulverform
erfolgen?

¥" Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen

[ ] Ein Pulver ist keine Fliissigkeit,
sondern ein ,sonstiges” Lebensmit-
tel; daher erfolgt die FUllmengen-
kennzeichnung nach dem Gewicht
des enthaltenen Brihen-/Solken-
pulvers.

|:| Das Gewicht des enthaltenen Pul-
vers hat wenig Aussagekraft, des-
halb muss zusatzlich zum Gewicht
des Pulvers auch das Volumen der
verzehrfertig zubereiteten Bru-
he/Solle deklariert werden.

|:| Es besteht lediglich die Pflicht, das
Volumen der verzehrfertig zuberei-
teten Brihe/SolRe anzugeben.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Losung

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 129

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 12

Ist jede unzutreffende oder missver-
standliche Angabe liber Ursprung
oder Herkunft eines Lebensmittels
irrefihrend?

v Antwort(en) prifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Ja, denn Ursprung und Herkunft
sind fur die Verbraucherentschei-
dung von besonderer Bedeutung.

|:| Nur dann, wenn der Verbraucher
mit dem angegebenen Ursprungs-
/Herkunftsort besondere Wertvor-
stellungen verbindet, die enttauscht
werden, wenn das Lebensmitte tat-
sachlich aus einem anderen Ort
oder einer anderen Region stammt.

|:| Nur dann, wenn sich die Aussage
auf eine eingetragene, geschuitzte
geografische Herkunftsangabe be-
Zieht.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 110 f.

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 13

Fur welche Verunreinigungen mit
gentechnisch veranderten Organis-
men gilt die 0,9-%-Regel?

v’ Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Fir Lebensmittel oder Lebensmit-
telzutaten, die einen unbeabsichtig-
ten zufalligen oder technisch nicht
zu vermeidenden Anteil von max.
0,9 % GVO-Material enthalten, so-
weit es sich um gentechnisch ver-
anderte Bestandteile der verwende-
ten Zutaten handelt.

|:| Die 0,9-%-Regel qilt fiir alle Verun-
reinigungen und Fremdbesatz mit
gentechnisch veranderten Orga-
nismen.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 262 f.

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 14

Wem obliegt nach derzeit gelten-
dem Recht die Sorgfaltspflicht fur
die rechtskonforme Kennzeich-
nung eines Lebensmittels?

¥’ Antwort(en) priifen

« Zuruck

Losungsalternativen Losung

|:| Nur dem Lebensmittelher-
steller.

|:| In erster Linie dem Lebens-
mittelhersteller; bei importier-
ten Lebensmitteln dem Im-
porteur in gleichem Mal3e.

|:| In erster Linie dem Hersteller
und dem Importeur; nach der
Rechtsprechung daneben
auch dem Handelsunter-
nehmen, das sich von der
rechtskonformen Aufma-
chung Uberzeugen muss.

|:| Nur demjenigen, der das
Lebensmittel auf der letzten
Stufe vermarktet und an den
Endverbraucher abgibt, also
z.B. dem Einzelhandelsun-
ternehmen.

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage © 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 35 ff.

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 15

Wann sollte ein Lebensmittelunter-
nehmer auf moégliche Spuren aller-
gener Stoffe in seinen Lebensmitteln
hinweisen?

v Antwort(en) prifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Grundsatzlich immer und in Bezug
auf alle Hauptallergene, die im Be-
trieb verarbeitet werden.

|:| Ein Lebensmittelunternehmer sollte
auf Spurenhinweise vollstandig ver-
zichten, da diese gesetzlich nicht
gefordert sind und die Verbraucher
nur verunsichern.

|:| Nur dann, wenn eine Risikoanalyse
ergeben hat, dass in einem Le-
bensmittel eine relevante Menge
eines Allergens enthalten sein kann
und eine Minimierung der Spur mit
verhaltnismaigen Mitteln nicht zu
erreichen ist.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 178 f.

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 16

Kann die zustandige Behorde der
amtlichen Lebensmitteliiberwa-
chung bei jedem Kennzeichnungs-
fehler den Riickruf eines Produkts
anordnen?

¥" Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Nein, allerdings dann, wenn der
Kennzeichnungsmangel eine ge-
sundheitliche Relevanz hat, so z. B.
bei einer fehlerhaften Allergenkenn-
zeichnung.

|:| Ja, nach dem Wortlaut des § 39
LFGB i.V.m. Art. 138 EU-Kontroll-
verordnung ist die Behdrde hierzu
verpflichtet.

[ ] Ja, weil der Wortlaut des § 39
LFGB i.V.m. Art. 138 EU-Kontroll-
verordnung dies ausdricklich zu-
|asst; allerdings muss die Behorde
den VerhaltnismaRigkeitsgrundsatz
beachten.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 409

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 17

Bei der Entnahme von Proben durch
die amtliche Lebensmitteliiberwa-
chung ist eine so genannte Gegen-
oder Zweitprobe zuriickzulassen.
Welchem Zweck dient diese Gegen-
probe?

v’ Antwort(en) priifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

|:| Wenn bei der Untersuchung der
(Erst-)Probe ein Verstoll gegen
Vorschriften des Lebensmittelrechts
festgestellt wird, muss die Behodrde
dies durch eine Untersuchung der
Zweitprobe verifizieren.

|:| Wenn bei der Untersuchung der
(Erst-)Probe ein Verstol gegen
Vorschriften des Lebensmittelrechts
festgestellt wird, kann der verant-
wortliche Lebensmittelunternehmer
durch die Untersuchung der Zweit-
probe versuchen, den Gegenbe-
weis anzutreten und sich zu
entlasten.

|:| Wenn die (Erst-)Probe z.B. beim
Transport beschadigt oder im Zuge
der Untersuchung unbrauchbar
wird, kann die amtliche Lebensmit-
teliberwachung auf die Zweitprobe
zurickgreifen.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte

Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 398

l« Erste Seite » Letzte Seite
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Frage 18

Diirfen im Rahmen einer amtlichen
Betriebskontrolle auch Rezepturen
eingesehen werden?

v’ Antwort(en) priifen

« Zurick

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

[ ] Selbstverstandiich!

|:| Nur solche, die keine Betriebsge-
heimnisse darstellen.

|:| Nein; es gelten die Grundsatze der
Rezepturfreiheit und des Rezeptur-
geheimnisses.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 396

l« Erste Seite » Letzte Seite

19



Frage 19

Sind Abweichungen von der auf
der Verpackung angegebenen
Nennfiillmenge zulassig?

¥’ Antwort(en) prifen

« Zuruck

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen

|:| Ja; innerhalb bestimmter Toleranz-
grenzen muss die angegebene
Nennfullmenge lediglich im Mittel
erreicht werden.

|:| Nein, da ansonsten eine Verbrau-
chertduschung vorlage.

|:| Abweichungen sind nur nach oben
zulassig; ein Hersteller darf eine
Verpackung also zwar Uberfillen,
aber niemals unterfullen.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Losung

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove
Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 129

l« Erste Seite » Letzte Seite

20



Frage 20

Welche Nahrwertinformationen
durfen auf einer Fertigpackung
auBerhalb der Nahrwerttabelle
wiederholt werden?

v Antwort(en) prifen

« Zurick

Dies ist die letze Frage!

Fiir eine Gesamtauswertung des
Tests wechseln Sie bitte auf die

erste Seite.

4 Erste Seite

Markus Weck — Lebensmittelrecht, 4. Auflage

Losungsalternativen Losung

[ ] Alle, die auch in der Nahrwert-
tabelle aufgefihrt werden.

|:| Nur der Brennwert in kcal. und kJ.

|:| Wahlweise nur der Brennwert
ODER Brennwert, Fett, gesattigte
Fettsduren, Zucker und Salz.

|:| Wiederholungen auf3erhalb der
Nahrwerttabelle sind samtlich
verboten.

© 2023 W. Kohlhammer GmbH

Kompass Recht

Herausgeber Dieter Krimphove

Tipps zum Punkte
Nachlesen

Siehe Buch:
Rn. 239 ff.
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